VOETJES ONDER TAFEL SCHUIVER?
BESTEL ONZE DAGVESRE BEREIDINGER VIA:

Q) 092222307 %4 INFO@ST-PIERRE.BE

TOCH LIEVER ZELF KOKEN?
BESTEL ONZE KWALITEITSPRODUCTER OP:

W9 Www.ST-PIERRE.BE
o0

BESTELLEN VOOR
KERST > TOT 21 DECEMBER
NIEUWJAAR > TOT 28 DECEMBER

AFHALEN VAN BESTELLINGEN
GOURMET & FONDUE > VANAF QU - OPEN TOT 17U
BEREIDINGEN > VANAF 13U - OPEN TOT 17U

Q) 092222307 )4 INFO@ST-PIERRE BE

ST-PIERRE

AMBACHTELIJKE SLAGERIJ

St.-Pierre Open op:
Koningin Elisabethlaan 110 Maandag
9000 Gent Dinsdag
092222307 Woensdag
info@st-pierre.be Donderdag
www.st-pierre.be Vrijdag
Zaterdag
Zondag

8u-18u 30
gesloten

8u-18u 30
8u-18u 30
8u-18u 30
8u-18u 30
8u-12u30

ST-PIERRE

AMBACHTELIJKE SLAGERIJ

2023

2024




APERITIEFHAPJES

Glaasje gevuld € 2,00/ stuk
Gerookte makreel - rode ui

Gelakte aubergine - burrata - huisgemaakte pesto
Ricottacréme - Parmaham - verse munt

Assortiment warme hapjes €150 / stuk

Mini-pizza - quiche - zakouskis kip-kaas-garnaal
mini-worstenbroodje

VOORGERECHTEN

Gemarineerde Schotse zalm - dillesaus €15,00/ pp
Trio huisbereide wildpastei - ajuinconfituur €12,00/ pp
Foie gras - oude Port €19,00/ pp
Pasteitje kalfszwezeriken €12,00/ pp

SOEPEN

Tomatensoep - balletjes € 7,00/ liter
Pompoencréme - €700/ liter
crumble van geroosterde walnoot

Q) 092222307 B4 INFO@ST-PIERRE.BE

KOUD BUFFET

Assortiment € 2500/ pp
Gemarineerde zalm met dillesaus

Scampi (3 st.) met kruidensausje

Tomaat crevette

Breydelpastrami kervelcreme

Gekookt eitje met krabsla

Parmaham met meloen

Wildpastei met ajuinconfituur

Kruidig gekorst kippenboutje
Assortiment verse groenten - aardappelsla
Sausen (cocktail-tartaar) - brood

HOOFDGERECHTEN

ENKEL NOG OP TE WARMEN — 5 KROKETJES PER PERSOON INBEGREPEN

Fazantenfilet ‘Fine Champagne’ € 20,00/ pp
Hertenfilet ‘Grand Veneur’ € 22,00/ pp
Wildstoofpotje €18,00/ pp
Vol au vent parelhoen - boschampignons € 20,00/ pp
Assortiment groenten & fruit €8,00/pp

Witloof - spekboontjes - worteltjes -
champignons - gevulde appel & peer rode wijn

Knolselderpuree of aardappelgratin €500/ pp

GOURMET & FONDUE

Gourmet “Delice” (ca. 350 gr) €15,00/ pp
Lamskotelet - tournedos - venkelworstje -

hertenbiefstukje - kalfshaasje - parelhoenfilet -
gemarineerde eendefilet - verse champignons

Gourmet klassiek (ca. 350 gr) €13,00/ pp
Rund - kalf - varken - mini blinde vink -

kippenfilet (gemarineerd) - chipolata -

kaasburgertje - verse champignons

Fondue (ca. 350 gr) €13,00/ pp
Rund (150 gr) - varken (50 gr) - kip (100 gr) -
balletjes met kruiden en gerookt spek (50 gr)

Groenten €500/ pp
Sla - tomaat - wortel- en komkommersla

Sausen € 4,00/ pp
Tartaar - cocktail - pepersaus




